53€
/PERS.

MENU
N ENFANT
6 6 DISPONIBLE

12€

(jusqu’a 12 ans)

ENTREE o 4
21
o .
@ Gravelax de marlin oll Atomic de ouassous
Gravelax de Marlin a la betterave, Ouassous en chapelure panko, sur son lit
roquette et noix de cajou. d’avocat, sauce mangue-piment d’espelette.

‘ \ &

Duo balaou & Saint-Jacques

Tempuras de balaou et de saint jacques.

PLAT \
Chatrou & lard boucané ou @ Entrecote
Chatrou laqué et frit, lard boucané, Entrecote du boucher servie avec sa sauce
pakchoi poélée et polenta grillée. au poivre ou roquefort.
Loup fagon meunieére ou @ Magret de canard
Loup caraibes, beurre noisette, capres, Magret de canard servi avec sauce maracuja
citron, oignons frits, purée d’igname. ou poivre.

DESSERT B

\\

Tartelette au citron meringuée ou Entremet mangue-passion
Tartelette de pate sablée, lemon curd au Mousse mangue-passion sur une base
citron vert, et meringue. biscuit spéculos.
Profiteroles vanille chocolat ou Fondant au chocolat
Choux fourrés a la glace vanille avec Gateau fondant au chocolat noir et sa boule
sauce chocolat et chantilly. de glace vanille.

@ SANS GLUTEN




